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'
i partner Or catering Wochenspeiseplan O
13.10-17.10.2025
Woche 42 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menu1 Spatzlepfarme mit Saftiges Rinderhaschee Bio-Pasta mit Blumern- Backfisch mit Dampfkawtof- | Brokkolicremesuppe mit
buntem Gemuise und mit Ratattowillegemiise: | kohl-Brokkoligemiise feln und Schwnittlonchdip, Bauernbrot und
Kréutersounce und Koutoffelstompf und heller Rahmsauice, bunte Gemiisesticks Michweis mit Apfelimus
Favrmersalat
Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemuse Krippenkinder V
Allergenkennzeichnung aalbck Rck aalck Faalck aalck
Dessert Vanillepudding Omas Apfel-Birnen Kuchendessert Fruchtjoghuut Frisches Obst
Kompott
Allergenkennzeichnung c c aalcg [ c
Nahrwertberechnung g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH | BE g kcal | Fett | KH [ BE
305 | 434 | 184 | 41 | 34 305 | 274 | 13 34| 28 340 | 489 | 16 69 | 57 330 | 351 | 17 42 |35 260 | 381 | 12,1 | 54 | 45
Meni 2 Gemuise-Kroketten mit Spinat-Knuspermedallion
-veget/alternativ- Ratattouillegemitse und mit Dampfkartoffeliv und
Koutoffelstaumpf Schwittlaumchdip,
bunte Gemuiisesticks
Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemuse
Nahrwertberechnung g | keal | Fett | KH | BE g kcal | Fett | KH | BE
315 | 191 7 30 | 25 315 | 440 | 168 | 52 | 43
Allergenkennzeichnung aalck aalck aalck

Zu Ihrer Info: Unsere Meniizusammenstellung fir Kita & Schulkinder richtet sich nach den Empfehlungen und Vorgaben der DGE —Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung.
Krippenkinder: Wir kennzeichnen die Eignung mit Symbol (V) und bieten auf Wunsch eine Alternative. Gluten/laktosefreie Alternativkost gerne auf Anfrage. Rufen Sie uns einfach an unter 6151/80038-138

Kennzeichnung bitte beachten:

Trotz groRtmdglicher Sorgfalt konnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieen und Gbernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdnusse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse
6.Paranisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefuihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe

Né&hrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgréfe mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflligel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kinstl. Farbstoffe

Né&hrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgréf3e mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion

Zusatzstoffe: L: mit Farbstoff M: mit Konservierungsstoff, N: mit Antioxidationsmittel, O: mit Geschmacksverstarker, P: mit Sufungsmittel, Q: enthalt Phenylalaninquelle, Ph: mit Phosphat, T: gewachst, U: geschwarzt




CcasebDd

ihr partner fir catering.

Allergieplan: Nur bestellbar mit vorliegendem Attest!

Wochenspeiseplan ®

13.10.-17.10.2025

D Gt

Woche 42 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Glutenfrei Perwne (Glutenfrei) mit Saftiges Rinderhaschee Geflilgelbratwurst mit Fischfilet mit Dampfkautof- | Brokkolicremesuppe mit
buntem Gemise und mit Ratattouillegemiises | Ketchup und Koutoffel- felnw und Schwnittlaunchdip, Bauernbrot (Glutenfrei)
Kroutersaurce und Kawtoftelstoampf Gurkensalat bunte Gemiisesticks wnd Michwreis mit

Apfelmus

Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemiise Krippenkinder V

Allergenkennzeichnung bck Rck Gek Fk ck

Dessert Vonillepudding Omas Apfel- Kuchendessert Frisches Obst Frisches Obst

Biurnenkompott
Allergenkennzeichnung [ aalcg

Nahrwertberechnung g kcal | Fett [ KH | BE g kcal | Fett [ KH [ BE g kcal | Fett [ KH | BE g kcal [ Fett | KH | BE g kcal | Fett [ KH [ BE
340 | 482 | 16 59 | 4,9 305 | 274 | 13 34 | 28 300 | 392 | 24,6 | 226 | 1.9 310 | 364 | 16 | 344 | 29 460 | 379 | 11,4 | 52 | 43
Lactosefrei Gemisebratling (Lactose- | Gemiise-Nuggets mit Geflugelbvatwurst mit Geflugel-Cevapcici mit Brokkolicremesuppe
frei) mit fruchtiger Ratattouillegemiise und, | Ketchup und Koutoffel- Dampfkoutoffelinv und (Lactosefrei) mit
Tomatensauce und Reis | Salgkawtoffel Gurkensalat Bratensouice; Bauernbrot und Milch-
bunte Gemuisesticks reis (Lactosefrei) mit
Apfelmus
Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder V Krippenkinder alternatives Gemiise Krippenkinder V
Nahrwertberechnung g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH | BE g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH [ BE g kcal | Fett | KH | BE
315 | 414 | 122 | 63 | 52 315 | 191 7 30 | 25 300 | 392 | 24,6 | 226 | 1.9 310 | 388 | 18 | 382 | 3.2 260 | 381 | 121 | 45 |57
Allergenkennzeichnung aalk aalk Gek aalbek k

Kennzeichnung bitte beachten:
Trotz groBtmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Inhaltsstoffen in unseren Speisen nicht ausschlieRen und tibernehmen in diesem Fall keine Produkthaftung.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier -und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch- und Milcherzeugnisse inkl. Laktose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf
und Senferzeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g: Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfrichte, Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselniisse 3.Walnisse 4.Kaschunnisse 5.Pecanniisse

6.Paraniisse 7.Pistazien 8.Macadamia/Quennslandnisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefuhrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen
Erzeugnissen enthalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz.
Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefluigel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch (F) Fisch, Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kiinstl. Farbstoffe
Nahrwertangaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhydrate) Fett P= Portionsgro3e mit Dessert in Gramm BE= Broteinheit pro Portion Deklaration: (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefllgel, (K)Kalbfleisch (Kb) mit Knoblauch
(F) Fisch Keine Verwendung deklarationspflichtiger Zusatzstoffe (z.B) Glutamate, kunstl. Farbstoffe
Né&hrwertanaaben pro Portion: Kcal (Kilokalorien) KH (Kohlenhvdrate) Fett P= Portionsar63e mit Dessert in Gramm  BE= Broteinheit pro Portion




